
Telefon: 04222 - 946 88 18
E-Mail: seehuus@falkensteinsee.de
www.seehuus-falkensteinsee.de

Piccolini Ø 24cm 2.00 € weniger.

Speisekarte
      Viele Gerichte auch zum Mitnehmen

SeeHuus am Falkensteinsee
Ferienhausgebiet - Falkensteinsee 1
27777 Ganderkesee - Steinkimmen

Öffnungszeiten Nebensaison (November - Ende März)
Do: 17 - 22 Uhr | Fr: 12 - 22 Uhr | Sa: 9 - 22 Uhr | So: 9 - 22 Uhr

...weil das Leben schön ist!

Im Herzen des 
Campingplatzes

Falkensteinsee

D
er Zutritt zum SeeHuus ist frei

gültig ab
04/2025

SCHNITZEL - JAGD

Schnitzel Wiener Art                                                                                  16.00 
mit Pommes Frites und Salatbouquet

Schnitzel Holsteiner Art                                                                            18.00 
mit Spiegelei, Pommes Frites und Salatbouquet

Schnitzel Balkan Art                                                                                 18.00 
mit hausgemachter Paprika-Tomatensauce dazu Pommes Frites und Salatbouquet

Schnitzel Hawaii                                                                                        18.00 
mit Ananas, Schinken und Käse überbacken dazu Pommes Frites und Salatbouquet

Schnitzel Jäger Art                                                                                    19.00 
mit hausgemachter Champignonrahmsauce, Pommes Frites und Salatbouquet

Schnitzel Valess* Wiener Art                                                                     17.00 
mit Pommes Frites und Salatbouquet

Schnitzel Valess* Holsteiner Art                                                              19.00 
mit Spiegelei, Pommes Frites und Salatbouquet

Schnitzel Valess* Balkan Art                                                                   19.00 
mit hausgemachter Paprika-Tomatensauce dazu Pommes Frites und Salatbouquet

Schnitzel Valess* Hawaii                                                                         19.00 
mit Ananas und Käse überbacken dazu Pommes Frites und Salatbouquet

Schnitzel Valess* Jäger Art                                                                     20.00 
mit hausgemachter Champignonrahmsauce, Pommes Frites und Salatbouquet

* auf Milch und Pflanzen basierendes Schnitzel

Ketchup / Mayo je Sauce                                                                        1.00 
Statt Pommes Frites - Bratkartoffeln inkl. Umbestellung 1.-                    3.50 

FOR KIDS

Pasta Basta 
Tagliatelle mit Bolognese                                                                            9.00
Tagliatelle mit Ketchup „flat“       (wird extra serviert)                                     6.50 

Captain Hook                                                                                                9.00 
5 Fischstäbchen mit Pommes Frites

Schatzsuche                                                                                                 9.00 
4 Chicken-Nuggets mit Pommes Frites

T-Rex	                                                                                                            9.00 
3 Dino-Kinderschnitzelchen mit Pommes Frites 

Falkolino-Burger                                                                                        10.00 
kleiner Hamburger mit Pommes Frites
- als „Cheesy“ mit Käse mit Pommes Frites                                              11.00 

Pizzazunge                                                                                                   6.50 
wahlweise Margherita       , Schinken oder Salami 

Pizza Piccolini Ø 24cm aus dem Steinofen
...siehe STEINOFENPIZZA

Öffnungszeiten Hauptsaison (April bis Oktober):
Täglich von 8.30 - 22.00 Uhr
Warme Küche 12.00 - 21.00 Uhr

Frühstücksbüffet täglich 8.30 - 11.00 Uhr Bitte
reservieren!

ZEICHEN-ERLÄUTERUNG

Die Kennzeichnungen der Zusatzstoffe und Allergene liegen in unserem Restaurant aus. Bitte fragen Sie unser 
Personal. Alle Preisangaben in Euro. Mit Erscheinen einer neuen Preisliste verliert diese ihre Gültigkeit. 

Irrtum und Änderungen vorbehalten.

vegan vegetarisch glutenfrei Außerhaus-
Gericht

Kleine Speisekarte 
am Nachmittag 
14 - 16.30 Uhr

STEINOFENPIZZA  Ø 28cm  

Margherita                                                                               12.00          10.00 
Tomatensugo, Basilikum, Oregano & Mozzarella

Salami	                                                                                                         12.00
Tomatensugo, Salami & Mozzarella

Tonno e Cipolla                                                                                         14.00 
Tomatensugo, Thunfisch, Zwiebeln & Mozzarella

Hawaii	                                                                            14.00                          13.00 
Tomatensugo, Kochschinken, Ananas & Mozzarella 

Prosciutto                                                                                                   12.00 
Tomatensugo, Kochschinken & Mozzarella

Prosciutto e Funghi                                                       15.00                         14.00 
Tomatensugo, Kochschinken, Champignons & Mozzarella

4 Stagioni                                                                       16.00                    15.00 
Tomatensugo, Kochschinken, Salami, Champignons, Artischocken & Mozzarella

El Greco                                                                         16.00                    15.00 
Tomatensugo, Paprika, rote Zwiebeln, Oliven, Schafskäse, Mozzarella

Vegetariana                                                                    17.00                          16.00 
Tomatensugo, Aubergine, Artischocke, Zucchini, Zwiebel, Tomaten & Mozzarella

La Droga „Vol.2“ mit Suchteffekt                                                              18.00 
Tomatensugo, Pulled Pork, Zwiebeln, Paprika & Mozzarella

La Droga „Vegan“ Tomatensugo, Zwiebeln, Paprika, Käse vegan
Pulled BBQ oder Zitronen-Kräuter-Chicken (NoMeat)                                19.00 

Seehuus                                                                                                      18.00 
Tomatensugo, Serrano Schinken, Parmesan, Rucola & Mozzarella
Pro Umbestellung / Änderung je                                                              + 1.00 
Extra Käse / Knoblauch / Kapern / Salami etc. / pro weitere Zutat je            + 2.00 
Extra Pulled Pork / Parmaschinken je                                          + 4.00 
Extra Pulled Pork no meat je                                                  + 5.00 

*„VALESS“ 
Auf Milch und Pflanzen basierendes Schnitzel. 
„Verwechselbar“ gut und so ganz vegetarisch! 

Probieren empfohlen!

DANACH & GEHT IMMER

Ofenwarmer Apfelstrudel                  	 8.00 
mit Vanilleeis

Schoko Malheur Schokoküchlein mit flüssigem Kern              
- mit Vanilleeis und Sahne           	 8.00

Schokoladen-Noisette-Küchlein               
mit Toffeeeis, Haselnüsse, ohne Sahne                                                                      9.00

Tartufo Nocciola                                 	 8.00 
halbgefrorener Eistrüffel aus Haselnuss-Eiscreme,
Schokoladenkern, karamellisierte Haselnuss
und Sahne

Lütticher Waffel                                 	 7.00 
Waffel mit karamellisiertem Hagelzucker, Vanilleeis, mit o. ohne Sahne

Aperol Spritz trifft Orange                                 	 8.90 
Aperol, Sekt, Mineralwasser, 1 Kugel Orangensorbet

Affogato                                 	 5.00 
Heißer Espresso mit 1 Kugel Vanilleeis

Eisige Zeiten  
Fordern Sie unsere Eiskarte an - wir haben auch vegane Sorten! 

Sorte „Toffee“-TIPP:

Pro Umbestellung/Änderung                                                               + 1.00 

Ab 17.30 Uhr gibt es bei hoher Restaurantauslastung
nur noch Pizza zum Mitnehmen!



VORWEG

Aromatische Tomatensuppe 	 9.00 
mit Petersilie und Knoblauch-Rosmarin-Croûtons         (ohne Croûtons)

Pizzabrot mit Knoblauch, Petersilien-Knoblauch-Pesto 	 8.00 
Käse-Pizzabrot mit Knoblauch, Petersilien-Knoblauch-Pesto        wahlweise	 9.00 

Bruscetta-Brot 4 Brotscheiben mit Tomate-Basilikum-Marinade	 9.00 

Crunchy Mozzarella Sticks      
8 Stück bunt gewürfelt: Spinat, Margherita, Salami                                            7.00 
wahlweise mit Dip: Aioli, Sweet Chili, Sour Creme oder Curry                        8.50 

Mediterraner Hirtenkäse aus dem Ofen               (ohne Baguette)                      13.00 
mit hausgemachtem rotem und grünem Pesto, getrockneten Tomaten 		
und frittiertem Rucola

Gebackener Camembert an Preiselbeeren                                                   12.00 
mit Salatbouquet dazu geröstetes Baguette 

Antipasti Teller                   (ohne Baguette)                     1 Person                      11.00 
mit hausgemachtem Pesto und geröstetem Baguette 2 Personen                 21.00 

In Olivenöl gebratene Garnelen (8 Stück)         (ohne Baguette)                        14.00 
mit Knoblauch und Chili, dazu Baguette

Rindercarpaccio         (ohne Baguette)                                                                  16.00 
mit Trüffelöl und Balsamico mariniert, frischer Rucola, 
gerösteten Pinienkernen und Parmesanspänen

Cremiges Hummus nach Art des Hauses                                                     10.00 
gebackene Kichererbsen, Olivenöl, dazu geröstetes Brot 

Brotscheiben „Supplement“ 
4 Stück                               	 1.50 

SEEHUUS - KLASSIKER

„Verrücktes“ Huhn 🐓                                                                                   21.00 
Gebratenes Hähnchenkeulensteak (ohne Knochen), Paprikazwiebelgemüse, 
Chilisauce, Pommes Frites und Salatbouquet

Deftige Spare-Ribs solange der Vorrat reicht                                                  23.00 
in einer Kräuter-Marinade gebeitzt dazu Barbecau-Sauce, Coleslaw 
und Kartoffel Wedges

Seehuus-Pfanne                                                                                                24.00 
Schweinefiletmedaillons im Speckmantel an Pfefferjus 
dazu geschwenktes Gemüse und Bratkartoffeln

Grillteller „Drei Musketiere“                                                                          23.00 
Schweinefiletmedaillon, Hähnchensteak, kleines Rindersteak, 
Chimichurri, Pommes Frites und Salatbouquet

Rustikales Hacksteak                                                                                      18.00 
wahlweise mit Sauce „Jäger Art“ oder „Balkan Art“, 
dazu Pommes Frites und Salatbouquet

Argentinisches Rumpsteak (ca. 200g)                                                       
mit Kräuterbutter, Speckbohnen, Pommes Frites und Salatbouquet                30.00
- zusätzlich mit einer Black-Tiger-Garnele                                                          34.00 

Dry Aged Tomahawksteak (ca. 400g) vom Landschwein aus unserer Region                                   
mit mediterranem Gemüse und Pommes Frites
- mit Kräuterbutter                                                                                               28.00 
- mit Pfefferjus                                                                                                 31.00 

WIR NORDLICHTER

Deftiges Labskaus                                                                                         17.00 
1 Emder Matjesfilet, 1 Spiegelei, Rote Bete & Gewürzgurke

Backfisch                                                                                                        19.00 
mit hausgemachter Remoulade, Kartoffelsalat und Salatbouquet

Matjes „Hausfrauen Art“                                                                               18.00 
2 zarte Emder Matjesfilets nach „Hausfrauenart“ mit Bratkartoffeln und Salatbouquet

Riesen-Currywurst  mit Pommes Frites (hausgemachte Currysauce)                12.00  

MAL EBEN & SO AM RANDE

Muddis Kleiner Beilagensalat 	 6.00
Wahlweise ein Dressing:
Vinaigrette       , Balsamico      , Joghurt-Balsamico      , Honig-Senf      ,
Himbeer-Maracuja

Pommes Frites 	 5.00 
Kartoffel Wedges 	 6.00 

Saucen/Dips wahlweise  je
Ketchup | Mayo 	 1.00 
Vegane Aioli | BBQ | Sour-Cream | Sweet-Chili | Vegane Mayo	 1.50 
Jägersauce | Balkansauce	 2.00 
Jus	 	 3.00

DER BURGER - Mehr als nur ein Brötchen

Falkenburger                                                                                                17.00 
mit ca. 180g saftigem Beef (100 % Rind) Dry Aged aus unserer Region
Salat, Tomatenscheiben, Gewürzgurkenstreifen, Bacon, geschmorte Zwiebeln, 
dazu Kartoffel Wedges sowie Barbecuesauce und Kräuterquark
- als Falken-Cheesy mit Käse                                                                      18.00 

Chicken-Burger pikantes Hähnchenbrustfilet in Cornflakes-Marinade        16.00 
Currysauce, Salat, Ananas, dazu Kartoffel Wedges, Sweet Chili Dip
- als Chicken-Cheesy mit Käse                                                                    17.00 

Pulled Pork Burger saftiges Fleisch aus dem Schweinenacken                 17.00 
Barbecue-Sauce, Salat, marinierter Rotkohl, Jalapeños dazu Kartoffel Wedges
- als Pulled Pork Cheesy mit Käse                                                              18.00 

VEGANE BURGER 

Falkenburger vegan saftiger NoMeatBurger                                              17.00 
Salat, Tomatenscheiben, Gewürzgurkenstreifen, geschmorte Zwiebeln, 
Kartoffel Wedges, Sweet Chili Dip, Vegane Aioli
- als Vegan Cheesy mit Käse                                                                      18.00 

Pulled Pork Burger vegan saftiges NoMeat Pulled BBQ                           18.00 
Barbecue-Sauce, Salat, marinierter Rotkohl, Jalapeños, Kartoffel Wedges,
Sweet Chili Dip, Vegane Aioli
- als Vegan Cheesy mit Käse                                                                      19.00 

NICHT NUR GRÜN

Seehuus-Bowl angemachter Cous-Cous, Rote Linsen Salat, Blattsalate der Saison, Kicher-
erbsen, Rotkohl, Tomatenwürfel, hausgem. Hummus, Zwiebellauch, Minz-Joghurt-Dressing
- „Standard und so gut“                                                                                                                    15.00 
- zzgl. orientalische Falafel                                                                                                            17.00 
- zzgl. saftiges Pulled Pork                                                                                                            19.00 
- zzgl. veganes Pulled BBQ                                                                                                           20.00 

Veganes Rote LinsenCurry                                                                                        16.00 
Auberginen, Zucchini, Kichererbsen, rote Linsen, Möhren und Tomaten 
auf lauwarmem Cous-Cous-Salat

Salat Seehuus                                                                                                  14.00 
Knackige Salate, Tomate, Gurke, Paprika, Zwiebeln, Croûtons
dazu wahlweise 1 Dressing: Vinaigrette, Balsamico-, Joghurt-Balsamico-, Honig-Senf-, Himbeer-Maracuja 
zuzüglich mit wahlweise:
- „El Greco“ Oliven & Hirtenkäse                                                                        17.00 
- gebratener Hähnchenbrust                                                                             18.00 
- Streifen vom Valess-Schnitzel*                                                                       19.00 
- veganes Zitronen-Kräuter-Chicken (NoMeat)                                                   19.00 

Salatvergnügen „Hot & Cold“                                                                       18.00 
Sommersalate mit Hähnchenbruststreifen in Honig und Chili frisch gebraten, 
dazu Ananas und geröstete Sonnenblumenkerne 
dazu wahlweise 1 Dressing: Vinaigrette, Balsamico-, Joghurt-Balsamico-, Honig-Senf-, Himbeer-Maracuja 

...WEIL NUDELN EINFACH GLÜCKLICH MACHEN

Pasta Rustico        Quartett von gefüllten Pastataschen                                 18.00 
Portobello-Pilzfüllung, Rote-Bete-Ricotta, Pomodoro & Basilico, Spinat & Ricotta
an einer leichten Frischkäsesauce      , knuspriger Rucola und Kirschtomaten

Tagliatelle Aglio E Olio	
mit Knoblauch, Paprika, Kirschtomaten und Petersilie                          16.00 

Tagliatelle Prato Verde	
mit Cherrytomaten, Paprika und Bärlauch-Sahne-Sauce                      13.00 

Tagliatelle Tesoro	
mit getrockneten Tomaten, Olivenscheiben, Paprika-Tomaten-Sauce 
und frittierter Rucola                                                                 13.00 

Tagliatelle Foresta	
mit Champignons, Waldpilzen und Sahnesauce                              15.00 

Tagliatelle Pomodoro	
mit Tomatensugo, Zwiebeln, Knoblauch und Petersilie                              13.00 

Tagliatelle Kokos-Chili „Summer“	
mit Paprikawürfeln, Kirschtomaten, Lauchzwiebeln, Kokos-Chili-Sauce       14.00 

Tagliatelle Bolognese	
mit Gehacktem vom Rind, Tomatensauce, rote Zwiebeln, Knoblauch           16.00 

Wahlweise Toppings:

- Parmesan                                                                                                      1.00 
- Rote Chili-Schoten-Slices                                                               2.00
- Hähnchenbrust                                                                      5.00
- Hähnchenkeulensteak                                                                 5.00
- Zitronen-Kräuter-Chicken (NoMeat)                                                                 6.00 
- 8 Garnelen                                                                                                    6.00 
- Rinderrückenstreifen                                                                                        8.00 

„Manche Leute können super kochen,
andere perfekt backen.

Ich kann ganz toll essen."

„Ich tu' vielleicht so, als wäre alles ok,
aber tief in mir drinnen 

habe ich schon wieder Hunger."


