STEINOFENPIZZA @ 28cm  Piccolini @ 24cm 2.00 € weniger. SCHNITZEL - JAGD

Margherita 1200 §910.00 Schnitzel Wiener Art 16.00

Tomatensugo, Basilikum, Oregano & Mozzarella mit Pommes Frites und Salatbouquet

Salami : Wﬂ[ | l‘ ' 12.00 Schnitzel Holsteiner Art 18.00

Tomatensugo, Salami & Mozzarella : mit Spiegelei, Pommes Frites und Salatbouquet

Tonno e Cipolla ‘ 14.00 Schnitzel Balkan Art 18.00
Tomatensugo, Thunfisch, Zwiebeln & Mozzarella mit hausgemachter Paprika-Tomatensauce dazu Pommes Frites und Salatbouquet

Hawaii : 14.00 13.00 Schnitzel Hawaii 18.00

Tomatensugo, Kochschinken, Ananas & Mozzarella mit Ananas, Schinken und Kése iiberbacken dazu Pommes Frites und Salatbouquet

?“’5""‘“0 e — Schnitzel Jager Art 19.00
D R SR s mit hausgemachter Champignonrahmsauce, Pommes Frites und Salatbouguet

Prosciutto e Funghi 15.00 14.00

Tomatensugo, Kochschinken, Champignons & Mozzarella ]

4 Stagioni 16.00 15.00 = S i ‘k% z

Tomatensugo, Kochschinken, Salami, Champignons, Artischocken & Mozzarella = — i Ju s

El Greco 16.00 #15.00 e Forn e e et

Tomatensugo, Paprika, rote Zwiebeln, Oliven, Schafskése, Mozzarella — s =

Vegetariana 17.00 # 16.00 - - Te—

Tomatensugo, Aubergine, Artischocke, Zucchini, Zwiebel, Tomaten & Mozzarella

La Droga ,,Vol.2* mit Suchteffekt 18.00 Schnitzel Valess* Wiener Art w4 17.00

Tomatensugo, Pulled Pork, Zwiebeln, Paprika & Mozzarella mit Pommes Frites und Salatbouquet

La Droga ,,Vegan“ Tomatensugo, Zwiebeln, Paprika, Kédse vegan Schnitzel Valess* Holsteiner Art & 19.00

Pulled BBQ oder Zitronen-Kréuter-Chicken (NoMeat) 19.00 mit Spiegelei, Pommes Frites und Salatbouquet

Seehuus _ 18.00 Schnitzel Valess* Balkan Art @ 19.00

Tomatensugo, Serrano Schinken, Parmesan, Rucola & Mozzarella mit hausgemachter Paprika-Tomatensauce dazu Pommes Frites und Salatbouguet

Pro Umbestellung / Anderung je +1.00 . -

Extra Kase / Knoblauch / Kapern / Salami etc. / pro weitere Zutat je +2.00 Schnitzel Valess* Hawaii w4 19.00

Extra Pulled Pork / Parmaschinken je +4.00 mit Ananas und Kase (iberbacken dazu Pommes Frites und Salatbouquet

Extra Pulled Pork no meat je +5.00

FOR KIDS

Pasta Basta

Schnitzel Valess* Jager Art w8 20.00
mit hausgemachter Champignonrahmsauce, Pommes Frites und Salatbouquet

* auf Milch und Pflanzen basierendes Schnitzel

Ketchup / Mayo je Sauce 1.00
Statt Pommes Frites - Bratkartoffeln inkl. Umbestellung 1.- 3.50

Pro Umbestellung/Anderung

3

@
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ZEICHEN-ERLAUTERUNG E o Marz)

DANACH & GEHT IMMER

giiltig ab

N 04/2025

Ofenwarmer Apfelstrudel 8.00 H

mit Vanilleeis

Schoko Malheur Schokokiichlein mit fliissigem Kern ¢ <

- mit Vanilleeis und Sahne 8.00 €® u u S
Schokoladen-Noisette-Kiichlein

mit Toffeeeis, Haselniisse, ohne Sahne 9.00®

y AM FALKENSTEINSEE

gpw&lwiﬂ

Viele Gerichle auch 3w Milnehmen 2R

Ab 17.30 Uhr gibt es bei hoher Restaurantauslastung
nur noch Pizza zum Mitnehmen!

Tartufo Nocciola .
halbgefrorener Eistriiffel aus Haselnuss-Eiscreme,
Schokoladenkern, karamellisierte Haselnuss

und Sahne

Litticher Waffel W 7.00®
Waffel mit karamellisiertem Hagelzucker, Vanilleeis, mit 0. ohne Sahne

Aperol Spritz trifft Orange / 8.90 %

Aperol, Sekt, Mineralwasser, 1 Kugel Orangensorbet

Affogato ¢
Heiler Espresso mit 1 Kugel Vanilleeis

Eisige Zeiten o
Fordern Sie unsere Eiskarte an - wir haben auch vegane Sorten! 7

-TIPP: Sorte , Toffee” T

Offnungszeiten Hauptsaiso, n (ApnilbiS;Oktober): '

= R | Im Herzen des
2 3,30 . - 9
Traglichiven 6.50i= 22,00 Uhr: - . S Campingplatzes
WarimeKuchie 11200 21.00:Uhr: kB V?//,
7

Falkensteinsee
FHUSHICKSPIE; IE..IJJJ"’J‘J 3.50I- 1100 Uhr

Tagliatelle mit Bolognese 9.00 &
Tagliatelle mit Ketchup ,flat* @ (wird extra serviert) 6.50 &
Captain Hook 9.00 42
5 Fischstabchen mit Pommes Frites

Schatzsuche 9.00 D
4 Chicken-Nuggets mit Pommes Frites

T-Rex 9.00 &
3 Dino-Kinderschnitzelchen mit Pommes Frites

Falkolino-Burger 10.00 %]
kleiner Hamburger mit Pommes Frites

- als ,,Cheesy* mit K&se mit Pommes Frites 11.00 &
Pizzazunge 6.50 )

wahlweise Margherita g , Schinken oder Salami

Pizza Piccolini @ 24cm aus dem Steinofen
...siehe STEINOFENPIZZA

AuRerhaus- Kleine Speisekarte
- am Nachmittag

glutenfrei
Gericht 14 - 16.30 Uhr

vegan 0 vegetarisch

Die Kennzeichnungen der Zusatzstoffe und Allergene liegen in unserem Restaurant aus. Bitte fragen Sie unser
Personal. Alle Preisangaben in Euro. Mit Erscheinen einer neuen Preisliste verliert diese ihre Gilltigkeit.
Irtum und Anderungen vorbehalten.

04222 - 946 88 18

Telefon:
E-Mail: seehuus@falkensteinsee.de
www.seehuus-falkensteinsee.de




MAL EBEN & SO AM RANDE

SEEHUUS - KLASSIKER

DER BURGER - Mehr als nur ein Brétchen

Muddis Kleiner Beilagensalat % @

Wahlweise ein Dressing:

Vinaigrette & , Balsamico € , Joghurt-Balsamico N , Honig-Senf
Himbeer-Maracuja @

Pommes Frites W
Kartoffel Wedges W

Saucen/Dips wahlweise je

Ketchup | Mayo

Vegane Aioli | BBQ | Sour-Cream | Sweet-Chili | Vegane Mayo
Jégersauce | Balkansauce

Jus

Mouwdm J_mfc kémwm W” M@h,
s 3 andere pfekl backen. oo~y -y
Tch karn 5m5me ogpen.

VORWEG

Aromatische Tomatensuppe &
mit Petersilie und Knoblauch-Rosmarin-Crodtons {ohne Crodltons)

a7,
Pizzabrot mit Knoblauch, Petersilien-Knoblauch-Pesto @ :
Kése-Pizzabrot mit Knoblauch, Petersilien-Knoblauch-Pesto w wahiweise €

Bruscetta-Brot 4 Brotscheiben mit Tomate-Basilikum-Marinade 6

Crunchy Mozzarella Sticks
8 Stiick bunt gewdirfelt: Spinat, Margherita, Salami
wahlweise mit Dip: Aioli, Sweet Chili, Sour Creme oder Curry

Mediterraner Hirtenkése aus dem Ofen \ﬁ (ohne Baguette)
mit hausgemachtem rotem und griilnem Pesto, getrockneten Tomaten
und frittiertem Rucola

Gebackener Camembert an Preiselbeeren \0
mit Salatbouquet dazu gerdstetes Baguette

Antipasti Teller ¥ (ohne Baguette) 1 Person
mit hausgemachtem Pesto und gerdstetem Baguette 2 Personen

In Olivendl gebratene Garnelen (8 Stiick) (ohne Baguette)
mit Knoblauch und Chili, dazu Baguette

Rindercarpaccio (ohne Baguette)
mit Triiffelél und Balsamico mariniert, frischer Rucola,
gerosteten Pinienkernen und Parmesanspénen

Cremiges Hummus nach Art des Hauses 6
gebackene Kichererbsen, Olivendl, dazu gerdstetes Brot

Brotscheiben ,,Supplement* é
4 Stiick

6.00

5.00 #

®

47]

6.00 & (B

1.00
1.50
2.00
3.00

9.00
8.00 #"
9.00 #
9.00

7.00
8.50

13.00

12.00
11.00
21.00
14.00

16.00

10.00

1.50

2]

LVerriicktes* Huhn & 21.00
Gebratenes Hahnchenkeulensteak (ohne Knochen), Paprikazwiebelgemiise,

Chilisauce, Pommes Frites und Salatbouquet

Deftige Spare-Ribs solange der Vorrat reicht 23.00
in einer Krduter-Marinade gebeitzt dazu Barbecau-Sauce, Coleslaw

und Kartoffel Wedges

Seehuus-Pfanne 24.00
Schweinefiletmedaillons im Speckmantel an Pfefferjus

dazu geschwenktes Gemiise und Bratkartoffeln

Grillteller ,,Drei Musketiere* 23.00
Schweinefiletmedaillon, Hdhnchensteak, kleines Rindersteak,

Chimichurri, Pommes Frites und Salatbouquet

Rustikales Hacksteak 18.00
wahlweise mit Sauce ,Jager Art“ oder ,Balkan Art",

dazu Pommes Frites und Salatbouquet

Argentinisches Rumpsteak (ca. 200g)
mit Krauterbutter, Speckbohnen, Pommes Frites und Salatbouquet
- zusatzlich mit einer Black-Tiger-Garnele

30.00
34.00

Dry Aged Tomahawksteak (ca. 400g) vom Landschwein aus unserer Region
mit mediterranem Gemiise und Pommes Frites
- mit Kréuterbutter

- mit Pfefferjus

28.00
31.00

NICHT NUR GRUN
47

47

Seehuus-Bowl angemachter Cous-Cous, Rote Linsen Salat, Blattsalate der Saison, Kicher-
erbsen, Rotkohl, Tomatenwiirfel, hausgem. Hummus, Zwiebellauch, Minz-Joghurt-Dressing
- ,Standard und so gut“ & 1500 & &
- 2zg|. orientalische Falafel @9 17.00 # &

- 2zg). saftiges Pulled Pork 19.00 %)
- zzgl. veganes Pulled BBQ @ 20.00 &
Veganes Rote LinsenCurry 6 16.00
Auberginen, Zucchini, Kichererbsen, rote Linsen, M6hren und Tomaten

auf lauwarmem Cous-Cous-Salat

Salat Seehuus 14.00 &
Knackige Salate, Tomate, Gurke, Paprika, Zwiebeln, Crodtons

dazu wahlweise 1 Dressing: Vinaigrette, Balsamico-, Joghurt-Balsamico-, Honig-Senf-, Himbeer-Maracuja

zuzuglich mit wahlweise:

- El Greco* Oliven & Hirtenkase 1700 & ®
- gebratener Hahnchenbrust 18.00 D
- Streifen vom Valess-Schnitzel* 19.00 iz
- veganes Zitronen-Kréuter-Chicken (NoMeat) @ 19.00 D
Salatvergniigen ,,Hot & Cold* 18.00

Sommersalate mit Hahnchenbruststreifen in Honig und Chili frisch gebraten,
dazu Ananas und geréstete Sonnenblumenkerne
dazu wahlweise 1 Dressing: Vinaigrette, Balsamico-, Joghurt-Balsamico-, Honig-Senf-, Himbeer-Maracuja

WIR NORDLICHTER

Deftiges Labskaus 17.00 47
1 Emder Matjesfilet, 1 Spiegelei, Rote Bete & Gewiirzgurke

Backfisch 19.00 = @
mit hausgemachter Remoulade, Kartoffelsalat und Salatbouquet

Matjes ,,Hausfrauen Art* 18.00

2 zarte Emder Matjesfilets nach ,Hausfrauenart” mit Bratkartoffeln und Salathouquet

Riesen-Currywurst mit Pommes Frites (hausgemachte Currysauce)

W

Pasta Rustico \& Quartett von gefiillten Pastataschen 18.00
Portobello-Pilzfiillung, Rote-Bete-Ricotta, Pomodoro & Basilico, Spinat & Ricotta
an einer leichten Frischkasesauce @2, knuspriger Rucola und Kirschtomaten

Tagliatelle Aglio E Olio @

mit Knoblauch, Paprika, Kirschtomaten und Petersilie 16.00
Tagliatelle Prato Verde W

mit Cherrytomaten, Paprika und Bérlauch-Sahne-Sauce 13.00 #*
Tagliatelle Tesoro &

mit getrockneten Tomaten, Olivenscheiben, Paprika-Tomaten-Sauce

und frittierter Rucola 13.00 #*
Tagliatelle Foresta w

mit Champignons, Waldpilzen und Sahnesauce 15.00 #*
Tagliatelle Pomodoro &

mit Tomatensugo, Zwiebeln, Knoblauch und Petersilie 13.00 &
Tagliatelle Kokos-Chili ,,Summer* o

mit Paprikawdirfeln, Kirschtomaten, Lauchzwiebeln, Kokos-Chili-Sauce 14.00
Tagliatelle Bolognese

mit Gehacktem vom Rind, Tomatensauce, rote Zwiebeln, Knoblauch 16.00 #
Wahlweise Toppings:

- Parmesan & 1.00 #
- Rote Chili-Schoten-Slices & 2.00 #
- Hahnchenbrust 5.00 #
- Hahnchenkeulensteak 5.00 #*
- Zitronen-Kréuter-Chicken (NoMeat) & 6.00

- 8 Garnelen 6.00

- Rinderriickenstreifen 8.00

12,00 A= B

006

Falkenburger 17.00 —i’ D
mit ca. 180g saftigem Beef (100 % Rind) Dry Aged aus unserer Region
Salat, Tomatenscheiben, Gewdrzgurkenstreifen, Bacon, geschmorte Zwiebeln,

dazu Kartoffel Wedges sowie Barbecuesauce und Kréuterquark

- als Falken-Cheesy mit Kése 18.00 fk—— &
Chicken-Burger pikantes Héhnchenbrustfilet in Cornflakes-Marinade  16.00 —i—‘ 3z
Currysauce, Salat, Ananas, dazu Kartoffel Wedges, Sweet Chili Dip »

- als Chicken-Cheesy mit Kase AL
Pulled Pork Burger saftiges Fleisch aus dem Schweinenacken 17.00 ‘fk_ ]

Barbecue-Sauce, Salat, marinierter Rotkohl, Jalapefios dazu Kartoffel Wedges
- als Pulled Pork Cheesy mit Kése 18.00 A~ B

..WEIL NUDELN EINFACH GLUCKLICH MACHEN VEGANE BURGER

Falkenburger vegan saftiger NoMeatBurger & 17.00 =5
Salat, Tomatenscheiben, Gewtirzgurkenstreifen, geschmorte Zwiebeln,

Kartoffel Wedges, Sweet Chili Dip, Vegane Aioli A

- als Vegan Cheesy mit Kise @ 18.00 = 5
Pulled Pork Burger vegan saftiges NoMeat Pulled BBQ @ 18.00 fk‘ D

Barbecue-Sauce, Salat, marinierter Rotkohl, Jalapefios, Kartoffel Wedges,
Sweet Chili Dip, Vegane Aioli e
- als Vegan Cheesy mit Kase @ 19.00 KB

Iomtu MMT &9, af/g, wire au,q; erk
AT aberfief in mir dinnen <03
‘\al?e w/lr\ MM\ wiw(u Huwau‘."




